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잘 만든 좋은 커피 한잔으로 

일상 속 마음의 여유 한잔을

커피공방 편한커피입니다.

커피가 어렵지 않았으면 좋겠습니다.

맛있는 커피를 보다 쉽게

커피공방 편한커피의 목표입니다.



콜드브루 커피레시피
개인의 기호에 맞게 커피 농도 조절하세요

마음의여유한잔 과일청 더 맛있게
과일청을 드실 때는 과육과 청을 골고루 잘 섞으셔야 당도와 과일 맛이 더 좋아요

차갑게 즐기는 콜드브루 커피
콜드브루 70ml + 차가운 물 130ml + 얼음

뜨겁게 즐기는 콜드브루 커피
콜드브루 50ml + 뜨거운 물 150ml 

※ 우유를 데워서 따뜻하게 드셔도 좋아요

차갑게 즐기는 콜드브루 라떼
콜드브루 70ml + 우유 130ml  + 얼음

향이 좋은 과일차
과일청 50g + 뜨거운 물 200ml 

상큼한 청량감 과일에이드
과일청 60g + 차가운 물 or 탄산수 250ml + 얼음

홍차와 만난 과일차
홍차 티백 1개를 뜨거운 물에 우려내면서 과일청에서

과일만 건져 홍차에 넣어 특별한 홍차를 만나보세요.

콜드브루의 특별한 변신
과일청을 드실 때는 과육과 청을 골고루 잘 섞으셔야 당도와 과일 맛이 더 좋아요

※ 순서대로 담으시면 비쥬얼 최고 라떼

※ 순서대로 담으시면 비쥬얼 최고 라떼

콜드브루 아포카토
바닐라 or 초코아이스크림 한스쿱 + 콜드브루 30ml 

애플시나몬 콜드브루 라떼
애플시나몬청 50g + 얼음 + 우유 200ml + 콜드브루 60ml 

오렌지 콜드브루 라떼
오렌지청 50g + 얼음 + 우유 200ml + 콜드브루 60ml 


